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四国のまんなか！
愛媛県四国中央市

Go to Shikokuchuo, Ehime!



吉野本葛で仕上げたやわらかなくちどけと、氷砂糖のすっ
きりした甘さが特長の夏季限定の水菓子です。老舗の
職人が北海道産の小豆を丁寧に炊き上げました。仕上げに
きかせた天然柚子が、後味をすっきりひきしめており、よく
ある水っぽい味のものとはひと味違う美味しさです。

［ 商品内容 ］ くちどけ水ようかん あずき×9個

A

国内卵用鶏では数パーセントしかいない純国産鶏もみじが
産み、農林水産大臣賞も受賞した「美豊卵」をたっぷり使った
プリンです。米を配合した餌で育った米玉使用の「白プリン」
と美豊卵使用の「黄プリン」の2種類がセットになっています！
カラメルソースも2種類ご用意しております。朝採れたての卵
を使って手作りした自慢のプリンをぜひご賞味ください！
［ 商品内容 ］ うこまるプリン×6個（黄色×3個、白色×３個）

B

四国中央市新宮町のお抹茶を使用したベーグルや食材
本来の色を生かした色とりどりのベーグル達10種類を
セットにしました。「四国の真ん中」四国中央市からおい
しいベーグルをお届けします。
［ 商品内容 ］ トッピングベーグル10種類のセット（オレンジショコラ、
ブルーベリークリームチーズ、まっちゃっちゃ、お芋さん（紫芋）、彩り野菜、
ごまあんこ、くるみチョコ、かぼちゃベーコン、ピザ風ベーグル、ミルクティー）

C

やさしい風味と半生のしっとりとした食感の「午後のチーズ」
と、フレッシュなチョコレートをふんだんに使った贅沢な
食感の「午後のショコラ」の詰合わせです。ギフトとしても
喜ばれる商品です。ぜひご賞味ください。

［ 商品内容 ］ 午後のチーズ×10個、午後のショコラ×5個

D

プライベートブランド「伊予さんぽーく」を販売しています。
四国中央市の豊かな恵みを有効活用し、エサにもこだわり
独自の飼育法で育て上げた柔らかくて臭みのない肉質が
特徴の豚肉です。この機会にぜひご賞味ください。

［ 商品内容 ］ トンテキ用ロース500g、生姜焼き用肩ロース500g

E

揚げ足鳥とは鳥の足を丸ごと揚げた四国中央市のソウルフード
です。地元の酒や醤油、愛媛県産有機にんにく、瀬戸の粗塩で
味付けした鶏肉を「皮はパリパリ！中はジューシー！」に揚げ、
真空パックにうまみを凝縮させました。食事の一品にはもち
ろんお酒のお供にもぴったりの一品です。ぜひ一度ご賞味
ください。
［ 商品内容 ］ 揚げ足鳥220g×4本

F

愛媛県にある法皇山脈の湧水を掛け流し、約10年かけて
育んだ国産のフレッシュキャビアと、キャビアの母体である
キャビアフィッシュ（チョウザメ）の切り身に3種類の味付け
（西京漬け・バジルソース・レモンペッパー）をし冷凍したもの
をセットにしてお届けいたします。貴重な高級食材をぜひご
自宅でお召し上がりください。
［ 商品内容 ］ ①法皇キャビア（20g）桐箱入 ②キャビアフィッシュ
（西京焼き）40g×2切れ ③キャビアフィッシュ（バジルソース焼き）
40ｇ×2切れ④キャビアフィッシュ（レモンペッパー焼き）40ｇ×2切れ

G

寺尾果樹園の柑橘ジュース極っ(ごくっ)は、通常よりも木成り
完熟させた柑橘からそのまま食べてもおいしいものだけを
1つ1つ選別して搾っています。果実まるごと搾汁するため、
柑橘そのままの香りや風味を感じていただけます。柑橘に
こだわった農家だからこそできる5種の「極っ」をぜひお楽しみ
ください。

［ 商品内容 ］ 温州みかん、せとか、はるか、でこぽん、
いよかん＆ぽんかん 各250ml

H

瀬戸内の風土にも似て優しくまろやかな味わいが魅力の
梅錦夏の旬酒です。火入れしない生酒で、フレッシュ
フルーティーな香りとはじけるような旨みが特長です。
キリッと冷やしてお楽しみください。真夏においしい涼感
いっぱい爽やかな酔い心地を冷たいままでお届けします。

［ 商品内容 ］ 720ml×2本
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